MALAFEMMENA

MENUS DE GRUPO

GRUPPO
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M A L A F E M M E N A




MALAFEMMENA

CLAssiIcO
39 € por persona

+ ENTRANTE * PARA COMPARTIR +

LA PARMIGIANA DELLA NONNA (1 capa 4 personas)

Berenjenas al horno con tomate San Marzano D.O.P, albahaca y parmesano, por capas, como mandé la nonna.
Discutir su receta es cosa seria en Italia.

P1zzA PROSCIUTTO E FUNGHI (1 cana 4 prrsonas)
Jamon cocido italiano, champifiones, mozzarella, San Marzano D.O.P y albahaca. Un cldsico que nunca defrauda.

+ PRINCIPAL * A ELEGIR +

LaLAsAaGgNA DI Z1A LiDIA

Lasagna con tomate San Marzano D.O.P, carne picada de ternera, bechamel y parmesano. La receta de la zia Lidia,
Y no se toca.

LA VERA CARBONARA

La auténtica: rigatoni, yema de huevo, guanciale de verdad, Pecorino romano D.O.P y pimienta negra. Sin nata,
que en Roma nos vigilan.

GNoccHI AL PEsTO (VEGETARIANO)
Gnocchi caseros con pesto genovés bien verde. Aroma de albahaca garantizado.

+ POSTRE +

Tiramisu 2.0
Galleta «Savoiardi» empapada en café, yema pasteurizada y mascarpone. El de siempre, con una vuelta de tuerca.

CAFE

Pan, focaccia y grissini incluidos
Una bebida incluida: cana de cerveza, copa de vino de la casa, refresco o agua

M A L A F E M M E N A




MALAFEMMENA

SORRENTO
39 € por persona

+ ENTRANTE * PARA COMPARTIR +

BRUSCHETTE DI SORRENTO (1 cADA 4 PERSONAS)

Dos rebanadas crujientes de pan con tomate datterino, ajo, albahaca, aceite de oliva y rocas de Parmigiano
Reggiano D.O.P. El aperitivo que desaparece antes de que llegue el resto.

Pi1zzA PROSCIUTTO E FUNGHI (1 capa 4 personas)
Jamén cocido italiano, champifiones, mozzarella, San Marzano D.O.P y albahaca. Un cldsico que nunca defrauda.

+ PRINCIPAL * A ELEGIR +

LA VERA CARBONARA

La auténtica: rigatoni, yema de huevo, guanciale de verdad, Pecorino romano D.O.P y pimienta negra. Sin nata,
que en Roma nos vigilan.

PorLrLo ALLA CACCIATORA (A CONFIRMAR 48 H ANTES)

Filete de pechuga de pollo con salsa de tomate San Marzano D.O.P, aceitunas negras de Gaeta, guindilla y
patatas al horno. De caza, sin salir de la trattoria.

SPAGHETTI ALLA NERANO (vecerariano)

Spaghetti con calabacin, pimienta negra, provola, parmesano y albahaca. La receta de la costa amalfitana que
enamora sin tomate.

+ POSTRE +

NUTELLOTTO

Nutella, mascarpone, galleta sin gluten y pistachos. Posiblemente el postre mds famoso de Madrid, y no lo decimos
solo nosotros.

CAFE

Pan, focaccia y grissini incluidos
Una bebida incluida: cana de cerveza, copa de vino de la casa, refresco o agua

M A L A F E M M E N A




MALAFEMMENA

LA NosTRA BURRATA
45 € por persona

+ ENTRANTE * PARA COMPARTIR +

LA NosTRA BURRATA (1 CADA 2 PERSONAS)
Burrata con un toque de pesto y una bruschetta napolitana al lado. Cremosa por dentro, peligrosa para el pan.

Pi1zza DiavoLa (1 cADA 4 PERSONAS)

Salame piccante, tomate San Marzano D.O.P, mozzarella, aceitunas de Gaeta y albahaca. Pica lo justo para
hacerse notar.

+ PRINCIPAL * A ELEGIR +

LA VERA CARBONARA

La auténtica: rigatoni, yema de huevo, guanciale de verdad, Pecorino romano D.O.P y pimienta negra. Sin nata,
que en Roma nos vigilan.

PENNETTE SALMONE E VODKA

Pennette con salmén ahumado, cebolla morada, un toque de San Marzano D.O.P, nata y vodka. Cremosa y con
chispa.

GNoccHI AL PEsTO (VEGETARIANO)
Gnocchi caseros con pesto genovés bien verde. Aroma de albahaca garantizado.

+ PosTrRE +

NUTELLOTTO

Nutella, mascarpone, galleta sin gluten y pistachos. Posiblemente el postre mds famoso de Madrid, y no lo decimos
solo nosotros.

CAFE

Pan, focaccia y grissini incluidos
Una bebida incluida: cafia de cerveza, copa de vino de la casa, refresco o agua

M A L A F E M M E N A




MALAFEMMENA

PoLENTA E TARTUFO
45 € por persona

+ ENTRANTE * PARA COMPARTIR +

POLENTA TARTUFATA (1 capa 2 prrsonas)
Polenta cremosa con fondue de parmesano, boletus y laminas de trufa fresca. Reconfortante y de categoria.

P1zza DiavoLa (1 cADA 4 PERSONAS)

Salame piccante, tomate San Marzano D.O.P, mozzarella, aceitunas de Gaeta y albahaca. Pica lo justo para
hacerse notar.

+ PRINCIPAL * A ELEGIR +

SPAGHETTI A1 GAMBERI
Spaghetti con bisque casera, gambas, tomate datterino y un toque picante. El mar concentrado en cada bocado.

TAGLIATELLE ALLA BOLOGNESE
Tagliatelle con ragti de ternera al estilo bolofiés y tomate San Marzano D.O.P. La de siempre, la que gana.

TORTELLONI ALLA ZUCCA (vicrrariano)

Tortelloni rellenos de calabaza con salsa cremosa y aroma de trufa. Dulces y salados a la vez, como toda buena
sorpresa.

+ PosTrRE +

TirAMISU 2.0
Galleta «Savoiardi» empapada en café, yema pasteurizada y mascarpone. El de siempre, con una vuelta de tuerca.

CAFE

Pan, focaccia y grissini incluidos
Una bebida incluida: cana de cerveza, copa de vino de la casa, refresco o agua

M A L A F E M M E N A




MALAFEMMENA

MILANESE
48 € por persona

+ ENTRANTE * PARA COMPARTIR +

LA PARMIGIANA DELLA NONNA (1 capa 2 personas)

Berenjenas al horno con tomate San Marzano D.O.P, albahaca y parmesano, por capas, como mandé la nonna.
Discutir su receta es cosa seria en Italia.

BRUSCHETTE DI SORRENTO (1 capa 4 personas)

Dos rebanadas crujientes de pan con tomate datterino, ajo, albahaca, aceite de oliva y rocas de Parmigiano
Reggiano D.O.P. El aperitivo que desaparece antes de que llegue el resto.

P1zzA PI1STACCHIO E MORTADELLA (1 capa 4 prrsonas)
Crema de pistacho, fior di latte, mortadela y ricotta. La combinacién de moda que llegé para quedarse.

+ PRINCIPAL * A ELEGIR +

COTOLETTA ALLA MILANESE (A CONFIRMAR 48 H ANTES)
Ternera empanada con patatas fritas y riicula con tomatitos sicilianos. Crujiente por fuera, felicidad por dentro.

LA VERA CARBONARA

La auténtica: rigatoni, yema de huevo, guanciale de verdad, Pecorino romano D.O.P y pimienta negra. Sin nata,
que en Roma nos vigilan.

TORTELLONI ALLA ZUCCA (VEGETARIANO)

Tortelloni rellenos de calabaza con salsa cremosa y aroma de trufa. Dulces y salados a la vez, como toda buena
sorpresa.

+ PoOsTRE +

TirAMISU 2.0
Galleta «Savoiardi» empapada en café, yema pasteurizada y mascarpone. El de siempre, con una vuelta de tuerca.

CAFE

Pan, focaccia y grissini incluidos
Una bebida incluida: cafna de cerveza, copa de vino de la casa, refresco o agua

M A L A F E M M E N A




MALAFEMMENA

LA GRAN MALAFEMMENA
48 € por persona

+ ENTRANTE * PARA COMPARTIR +

CARPACcIO DI MANZO (1 cADA 2 PERSONAS)

Finisimas ldminas de solomillo de vaca en crudo con rucula y lascas de Parmigiano Reggiano D.O.P. Menos es
mds.

BRUSCHETTE DI SORRENTO (1 cADA 4 PERSONAS)

Dos rebanadas crujientes de pan con tomate datterino, ajo, albahaca, aceite de oliva y rocas de Parmigiano
Reggiano D.O.P. El aperitivo que desaparece antes de que llegue el resto.

P1zzAa PROSCIUTTO E FUNGHI (1 cana 4 prrsonas)
Jamon cocido italiano, champifiones, mozzarella, San Marzano D.O.P y albahaca. Un cldsico que nunca defrauda.

+ PRINCIPAL * A ELEGIR +

LA VERA CARBONARA

La auténtica: rigatoni, yema de huevo, guanciale de verdad, Pecorino romano D.O.P y pimienta negra. Sin nata,
que en Roma nos vigilan.

BAaccALA ALLA NAPOLETANA (4 conrirmar 48 1 anTes)

Bacalao guisado a la napolitana en salsa de tomate San Marzano D.O.P con aceitunas de Gaeta y alcaparras. Un
clasico de las fiestas de Ndpoles.

RisoTTo A1 PORCINI E TARTUFO (vecerariano)
Arroz cremoso con boletus y l[dminas de trufa fresca. Se hace al momento, asi que merece la espera.

+ PoOsTRE +

NUTELLOTTO

Nutella, mascarpone, galleta sin gluten y pistachos. Posiblemente el postre mds famoso de Madrid, y no lo decimos
solo nosotros.

CAFE

Pan, focaccia y grissini incluidos
Una bebida incluida: cafia de cerveza, copa de vino de la casa, refresco o agua

M A L A F E M M E N A




MALAFEMMENA

It FiLeTTO
55 € por persona

+ ENTRANTE * PARA COMPARTIR +

CARPACcIO DI MANZO (1 cADA 2 PERSONAS)

Finisimas ldminas de solomillo de vaca en crudo con rucula y lascas de Parmigiano Reggiano D.O.P. Menos es
mds.

POLENTA TARTUFATA (1 capa 4 prrsonas)
Polenta cremosa con fondue de parmesano, boletus y laminas de trufa fresca. Reconfortante y de categoria.

P1zzA PROSCIUTTO E FUNGHI (1 cana 4 personas)
Jamén cocido italiano, champifiones, mozzarella, San Marzano D.O.P y albahaca. Un cldsico que nunca defrauda.

+ PRINCIPAL * A ELEGIR +

FiLETTO DI MANZO IN SALSA DI VINO (A CONFIRMAR 48 H ANTES)

Solomillo de vaca en salsa de vino sobre cama de espinacas, con patatas al horno. El plato para las ocasiones que
se lo merecen.

BAccALA ALLA NAPOLETANA (4 conrirmar 48 1 antes)

Bacalao guisado a la napolitana en salsa de tomate San Marzano D.O.P con aceitunas de Gaeta y alcaparras. Un
cldsico de las fiestas de Ndpoles.

TAGLIATELLE AL TARTUFO (vicrrariano)

Tagliatelle frescas con salsa de trufa y laminas de trufa fresca de temporada. Para los dias que piden un capricho
con mayusculas.

+ PoOsTRE +

NUTELLOTTO

Nutella, mascarpone, galleta sin gluten y pistachos. Posiblemente el postre mds famoso de Madrid, y no lo decimos
solo nosotros.

CAFE

Pan, focaccia y grissini incluidos
Una bebida incluida: cafia de cerveza, copa de vino de la casa, refresco o agua

M A L A F E M M E N A




MALAFEMMENA

CONDICIONES

* Minimo 8 comensales. Todos los comensales de la mesa toman el mismo ment.
 Cada comensal elige su principal en la mesa. No es necesario comunicarlo con antelacion.

* Los menus que incluyen carne o pescado —Filetto, Cotoletta alla Milanese, Pollo alla Cacciatora y
Baccala alla Napoletana— requieren comunicar el nimero de raciones con 48 h de antelacion.

* Bebida incluida: una consumicién por persona a elegir entre cafia de cerveza, copa de vino de la casa,
refresco o agua. El resto de bebidas se factura aparte.

« El postre es el indicado en cada ment, uno por comensal. No se sustituye por otro de carta.
* Pan, focaccia y grissini incluidos, sin cargo adicional.
* Precios por persona, IVA incluido.

* Alérgenos e intolerancias: comunicar al hacer la reserva. Todos los menus incluyen al menos una opcién

vegetariana.

GRUPPO
PULCINELLA
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